«Terroir»-Kase -
einzigartig in Herstellung
und Genuss.

Entdeckungen aus

Schweizer Kasereien. )
Fir mich und dich.



Besondere Geschichte. Besondere Geniisse.

Der Begriff «Terroir» stammt urspriinglich aus dem franzésischen
Agrarbereich, wo damit ein bestimmtes «Gebiet» bezeichnet worden
ist. Im heutigen Sprachgebrauch beschreibt «Terroir» ein Stiick Land,
dessen naturgegebene Faktoren den dort hergestellten Erzeugnissen
eine einzigartige Identitat verleihen. Aus dem Zusammenspiel zwischen
den zum Teil von alters her angewandten Produktionsmethoden und
den Bedingungen der Natur wie Topographie, Klima, Flora, Boden-
beschaffenheit sowie den Eigenschaften der heimischen Viehrassen
entstehen Spezialitdaten, welche die Besonderheiten des «Terroir» im
kulinarischen Genuss widerspiegeln.

Entdecken Sie mit den «Terroir»-Kasespezialitaten von Coop die
Schweiz von einer neuen, dusserst genussvollen Seite!

Ohne Kase wére das Leben langweilig!

Die Herstellung von Kéase hat von Kasen aus der Schweiz und
schon die Menschen der friihesten Europa ein spezielles Augenmerk.
Zivilisationen beschaftigt. Die Mit kulinarischem Spiirsinn su-
enorme Vielfalt an Kasesorten chen wir standig nach Kasesorten,
ist beeindruckend: Jede Gegend deren spezielle Eigenschaften uns
bringt ihre ureigenen Versionen Uberraschen und begeistern.

hervor, jeder Produzent versucht,
«seinem» Kédse ein unverwech-
selbares gewisses Etwas zu
verleihen. Kase ist fiir Viele ein
Grundnahrungsmittel und fir
Viele eine Delikatesse, die un-
abdingbar zu einem feinen Mahl
gehort. Bei Coop schenken wir
der Auswahl und der Prasentation

Genau solche Kasespezialitaten
bieten wir Ihnen unter dem Begriff
«Terroir» an. Wir sind tiberzeugt,
die eine und andere «Trouvaille»
wird auch lhnen Freude bereiten!

Franz Schwegler,
Coop Einkaufer Kase



*Cornalin Valais AOC Terrasses
du Rhéne Bibacchus

75cl, 15.90

Herkunft: Schweiz

Region: Wallis

Rebsorte: Cornalin
Genussreife: 1-4 Jahre ab Ernte

L arkten.
Terroir Weinkise *Ehaltich in grosseren Coop SUPERER L o/ g jahen,

Coop verkauft keinen Wein an Jugendlich

Geschmeidig, miirb, hellgelb.

Dieser Terroir Weinkdse aus dem Ziircher Oberland wird nach tradi-
tionell schweizerischem Kasehandwerk hergestellt. Die Laibe werden
liebevoll mit Rotweindruse (mit Rotwein angereichertes Salzwasser)
gepflegt, wodurch dieser Kase sein unvergleichliches Aroma erhélt:
aromatisch-fruchtig und harmonisch.

Reifezeit: 3 Monate

Portionen: ca. 200 g

Erhaltlich in grosseren Coop Supermarkten.
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ZENTRALSCHWEIZ “‘

Terroir Stanser Flada
Aromatisch, cremig, gelblich, volimundig.

Produziert wird dieser typische Dessertkdase (zum Loffeln!) in einer
Kaserei mitten in Stans, dem Nidwaldner Hauptort. Um ihn in Form
zu halten, wird er — in eine Gaze gewickelt — in eine Holzschachtel
verpackt.

Reifezeit: 25 bis 40 Tage

Portionen: ca. 350 g

Erhéltlich in grésseren Coop Supermarkten.



ZENTRALSCHWEIZ

Terroir Kiissnachter Tradition
Wiirzig, gehaltvoll, dezente Apfelnote.

In der Kuissnachter Dorfkdserei wird dieser Kédse nach traditioneller

Art aus roher Innerschweizer Vollmilch produziert. Seinen einzigartigen
Geschmack verdankt der Terroir Kiissnachter Tradition der Wirkung von
artisanalen Milchsaurebakterien aus tber 50 Jahre alten Kulturen.
Reifezeit: mind. 4 Monate

Portionen: ca. 220 g

Erhaltlich in grosseren Coop Supermarkten.
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ZENTRALSCHWEIZ ‘n‘

*Epesses Lavaux AOC
Rives d’Or
70cl, 9.50

Herkunft: Schweiz

Region: Lavaux

Rebsorte: Chasselas
Genussreife: 1-3 Jahre ab Ernte

*Erhltlich in grosseren Coop Supermarkten.

. . 2 i hren.
Terroir Morgenbrotkise Coop verkauft keinen Wein an Jugendliche unter 18 Ja

Wiirzig, mittelreif, ausgewogen.

Ein wiirziger Rohmilchkédse, gewonnen aus frischer Sempacher Roh-
milch, produziert nach alteidgenéssischem Rezept. Einer Legende
zufolge haben sich die Eidgenossen beim Morgenbrotstockli vor der
(erfolgreichen) Schlacht von Sempach mit diesem Kése gestarkt.
Reifezeit: mind. 7 Monate

Portionen: ca. 220 g

Erhéltlich in grésseren Coop Supermarkten.



Machen Kése Geschichte?

Charles de Gaulles, ehemaliger franzosischer
Staatsprasident, entriistete sich lGiber sein Land:
«Ein Volk, das mehr als 350 Kasesorten besitzt, ist nicht regierbar!».

Nun, Monsieur le Président, da kannten Sie die Schweizer Kasekultur
nicht, denn bei uns werden in knapp 700 gewerblichen Kasereien tber
600 verschiedene Kasesorten hergestellt. Ob gemass Ihrem Zitat die
Kasekultur die Schweizer Demokratie beeinflusst hat, ist nicht nach-
zuweisen. Sicher ist aber, dass unsere Kasereistruktur mit den vielen
dorflichen Betrieben ein grosses kulinarisches Erbe darstellt, welches
weltweit einzigartig ist. Jede Region, jedes Tal hat seine eigene Kaserei,
in der die Milch der 6rtlichen Landwirte taglich frisch verarbeitet wird.
Verstandlich, dass diese Delikatessen aus der Produktion von kleinen
dorflichen Kasereien am Schweizer Kaseexport einen Anteil von 80%
haben. Doch wir Konsumentinnen und Konsumenten mussen nicht ins
Ausland reisen, denn diese Kasespezialitaten sind in allen grosseren
Coop Supermarkten erhaltlich — welch ein Privileg, welch ein Genuss!

Woche 25/2013

Mit vorziiglicher Hochachtung
Franz Schwegler, Coop Einkdufer Kase



